Studijni obor 65-41-L/01
sitrno | Gastronomie

Charbulova

@ Délka pripravy: 4 roky

@ Podminky pfijeti ke vzdélavani:
@ Uspéiné dokon&eni povinné §kolni dochézky,
@ pfijimaci zkousky z vybranych pfedméta,
® splnéni podminek zdravotni zpUsobilosti.

@ je pFipraven komunikovat v cizich jazycich, pracovat s informacemi,

® dbat na estetiku svého zevnéjsku, pracovniho prostfedi a pracovnich

@ vyuZivat marketingové néstroje k prezentaci provozovny, k nabidce

Zpusob ukon&eni vzd&lani: maturitni zkouska,
vyuéni list
DosaZeny stupefi vzd&lani: stfedni vzd&lani s maturitni
zkouskou s moZnosti ziskani vyu&niho listu
MoZnosti daliho vzd&lavani: studium na S8, VO3S a V§
Odborné kompetence:
bezpe&né& pouZivat a udrfovat technickd a technologickd zafizeni
v gastronomickém provozu,
znét G&el kritickych bodt HACCP a jejich aplikaci v provozu, dbat na
dodrZovéni hygienickych pfedpist,
umi dodrfovat zésady hygieny a bezpe&nosti pfi praci v gastronomickych
zafizenich,
je schopen samostatné sestavovat jidelni a ndpojové listky, menu podle
zdsad gastronomickych pravidel a zdsad racionélni vyZivy; pfipravovat
jednoduché a slofité pokrmy,

4 roky

udrfovat slovni i pisemny kontakt se zékazniky a obchodnimi partnery,
bezpe&né& pouZivat a udrfovat technickd a technologickd zaFizeni
v gastronomickém provozu,

&innosti,

sluZeb a vyrobka,

organizovat a koordinovat &nnosti pracovnich tymu v odbytu.
Zamé&Feni KuchaF: pfipravuje se na samostatnou &innost pFi pFipravé
pokrmu {polévek, hlavnich pokrm0, vyrobkl studené kuchyné
a jednoduchych mougnika), pfi vykondvéni odborné gastronomické &innosti,
umi pFipravovat pokrmy &eské kuchyng, typické pokrmy zahrani&nich
kuchyni a pokrmy racionélni vyZivy; uplatifiovat poZadavky na kvalitu
pokrmi a expedovat a uchovévat je souladu s normami; orientovat se
v sortimentu potravin a ndpoju a jejich gastronomické vyuZitelnosti.
Zamé¥eni Cignik: pFipravuje se na &nnost v hotelech a restauracich. Ovlada
techniku jednoduché a sloZité obsluhy, voli vhodné formy obsluhy podle
prostfedi a charakteru stravovaciho zafizeni. Umi spole€ensky vystupovat
a komunikovat s hosty v matefském i cizim jazyce, jednat profesiondlné.
V dobé& studia si maZe doplfiovat odbornost formou kurzd, které kola
nabizi. Zvy$uje tak moZnost svého uplatné&ni na pracovnim trhu. Své
znalosti si mGZe rozsifovat na zahrani&nich staZich.
Uplatné&ni absolventa:
Absolventi najdou uplatnéni ve stfednich technickohospodafskych
funkcich v pohostinstvi, to je ve stravovacich a ubytovacich zaFizenich,
naptiklad v restauracich, v provozovnéch rychlého ob&erstveni a dalsich
provozovnéch spole&ného stravovéni, v penzionech a hotelech. Uplatni
se ve vedoucich pozicich jako &i$nici — specialisté nebo $éfkuchafi. Jsou
pFipraveni vykondvat odborné gastronomické &nnosti — provozni,
marketingové, obchodné& podnikatelské a Fidici.
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